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Das Restaurant Cube

Ihre private Veranstaltung
Getrankepakete

Classic Menuis

Saisonale Menus

Was Sie sonst noch wissen sollten
Exklusivanmietungen

Kontakt




DAS RESTAURANT CUBE
IM TOP FLOOR DES
KUNSTMUSEUM STUTTGART

BEGEISTERNDE
DIENSTLEISTUNGEN

RESTAURANTLEITER JOSIP STJEPANDIC

Das Raumgefuhl ist einmalig: Rundumverglasung und
ein fantastischer Ausblick auf Stuttgarts Mitte. Das
reduzierte Interieur unterstitzt den Eindruck urbaner
GroBzugigkeit.

Die professionelle Restaurant-Crew hat eine klare
Vision: , Inspired Cooking™ - es ist die Quintessenz
inspirierender, kulinarischer Entdeckungsreisen. Mit
erstklassigen, wo immer moglich regionalen Produk-
ten, werden geschmacklich ausdrucksstarke Gerichte
erschaffen, die ihren Ursprung nicht verheimlichen:
Mediterrane wie asiatische Einflisse sind ebenso
auszumachen, wie revitalisierte Elemente klassischer
Kochkunst.

Perfekte Prozesse reichen nicht. Den entscheidenden
Unterschied, machen die Mitarbeiterinnen und Mitar-
beiter mitihrer Passion.

Damit unsere Mitarbeiter stets motiviert sind, be-
gegnen wir unserem Team mit der groBtmaoglichen
Fursorge und sehen uns in der Pflicht, deren Entwick-
lung nach Kréaften zu fordern. In eigens zusammen
gestellten Schulungsprogrammen entwickeln wir
unsere Mitarbeiter nicht nurinihrer fachlichen
Qualifikation weiter, sondern vor allem aber in ihren
personlichen und charakterlichen Eigenschaften zu
echten Gastgebern. Das Resultat: Als Gast erkennen Sie
uns am Lacheln, mit dem wir Ihnen begegnen.




PRIVATE EVENTS
EXKLUSIVANMIETUNGEN

Stellen Sie sich vor, Sie feiern lhre Hochzeit oder Ihren
Geburtstag in einer der exklusivsten Lagen der Stadt
mit gigantischem Ausblick Gber den Stuttgarter Schlos-
splatz. lhre Gaste werden begeistert sein.

Nutzen Sie das Cube fiir lhre privaten Events - der offen
gestaltete, groBziigige Raum mit Bar ist ideal fiir jegliche
Artvon Anlassen. AuBerdem befindet sich im Foyer des
Kunstmuseums Stuttgart die 0.T. Bar. Diese Flache ist
ideal fir einen Auftakt und Empfang mit Aperitif.

Feiern Sie lhren Geburtstag, eine Taufe oder Kommunion
im kleinen Rahmen oder méchten Sie das Cube Restau-
rant exklusiv fir Ihre Hochzeit anmieten? Je nach Anlass
bieten wir lhnen eine Gruppenreservierung wahrend des
Restaurantbetriebs an oder haben Kapazitat fir bis zu
170 Personen an langen Tafeln oder runden Tischen far
groBe Feiern.

Lassen Sie lhren Anlass zu einem besonderen Erlebnis
werden.




HOCHZEITSFEIER/
GEBURTSTAGSFEIER

Fur Ihre Feier suchen Sie einen exklusiven Partner, der
Sie mit Professionalitat und Qualitat tberzeugt, um
lhren Abend unvergesslich zu machen.

Ob ein hochwertiges Buffet oder ein mehrgéngiges
MenU — unser flexibles Kiichenteam erfillt hnen
selbstverstandlich jeden individuellen Wunsch.

Auch unser breitgefachertes Getranke- und Weinsor-
timent lasst keine Wiinsche offen. Sollte dennoch Ihr
gewinschter Wein oder lhre favorisierte Biersorte
nicht in unserem Sortiment vorhanden sein, sprechen
Sie uns direkt an!

MOGLICHER VERANSTALTUNGSABLAUF
18:30Uhr  Eintreffen der Gaste & Aperitif

19:30Uhr  Beginn Kalt-Warmes Buffet oder Mena

23:30Uhr  Late-Night-Snack




ABEND

VERANSTALTUNGEN

FINGERFOOD FLYING
ZUM APERITIF BUFFET
ab22,90%€ ab 99,90 €

Preis pro Person
inkl. Servicebetreuung

Preis pro Person
inkl. Servicebetreuung

ODER
3-GANG MENU 4-GANG MENU
ab 64,90 € ab7590%€
Preis pro Person Preis pro Person
inkl. Servicebetreuung inkl. Servicebetreuung
UND

LATE-NIGHT-SNACK

ab12,90€
Preis pro Person
inkl. Servicebetreuung

Alle Preise verstehen sich exklusive Mehrwertsteuer. Preisveranderungen vorbehalten.



GETRANKE
PAKETE

APERITIF-GETRANKEPAKET
Pauschale fiir 1 Stunde

Alkoholfreie Getranke
Prosecco
Prosecco mit Orangesaft
Bier

ab9,50€
Preis pro Person
inkl. Servicebetreuung

GETRANKE-PAKET ,CLASSIC*

Pauschale fuir 3-4 Stunden

Alkoholfreie Getranke
Weinauswahl 0,75 -Sortiment
Bier

ab3290€
Preis pro Person
inkl. Servicebetreuung

GETRANKE-PAKET ,EXKLUSIV®
Pauschale fuir 3-4 Stunden

Alkoholfreie Getranke
Weinauswahl 0,751-Sortiment
Bier
Kaffeespezialitaten

ab36,90€
Preis pro Person
inkl. Servicebetreuung

GETRANKE-PAKET ,KIDS*
Pauschale fuir 3-4 Stunden

Alkoholfreie Getranke

(Das Getranke-Paket ist fur Kinder
im Alter von 5-11 Jahren. Kinder unter
5 Jahren werden gratis verpflegt.)

ab18,90€
Preis pro Person
inkl. Servicebetreuung

GETRANKE-PAKET , DIGESTIF®

Pauschale fuir 3 Stunden

Digestif-Auswahl

ab750€
Preis pro Person
inkl. Servicebetreuung

GETRANKE-PAKET
,COCKTAILS & LONGDRINKS*
Pauschale fur 3 Stunden

Cocktail- und/oder
Longdrink-Auswahl

ab2490€
Preis pro Person
inkl. Servicebetreuung

AufWunsch kénnen Getranke auch nach Verbrauch berechnet werden. Gerne senden wir Ihnen ein umfangreiches Getrénkesortiment zu.
Alle Preise verstehen sich exklusive Mehrwertsteuer. Preisveranderungen vorbehalten.




CUBE’S GLASSIC MENU 1

GANZJAHRIG BUCHBAR

3-GANG MEN({ 79,90 EURO
Suppe | Hauptgang | Dessert

4-GANG MENU 99,90 EURO
Vorspeise | Suppe | Hauptgang | Dessert

CUBE’S CLASSIC MENU 2

GANZJAHRIG BUCHBAR

3-GANG MENU 64,90 EURO
Suppe | Hauptgang | Dessert

4-GANG MEN({ 79,90 EURO
Vorspeise | Suppe | Hauptgang | Dessert

ALTERNATIVER FISCH
HAUPTGANG

GANZJAHRIG BUCHBAR

|KAR | M| LACHS Aufpreis 6,00 € statt Suppe
Avocado | Ingwersud | Wildkrauter

*

SCHARFE THAI SUPPE
Kokos | Zitronengras | Shiitake

*

RINDERFILET AM STUCK GEBRATEN
Spinatrisotto | Schmortomate | Rotweinsauce

*

MOJITO VON DER APRIKOSE
Beeren | Kokosespuma | Knusperschokolade

KOHLRABISPAGHETTI aufpreis 1,00 € statt suppe
Macadamia | Zitrusvinaigrette | Koriander

*

GRUNE CURRYSCHAUMSUPPE
Blumenkohl | Wasabidl

*

MISO SELLERIE
Venere Reis | Griiner Spargel | Erdnuss Tandoori

VALRHONA IVOIRE SCHOKOLADE
Exotische Friichte | Chia | Reischip
ODER

VEGANER SCHWARZWALD

Dunkle Schokolade | Kirsche | Cashew

MISO COD
Venere Reis | Griiner Spargel | Erdnuss-Tandoori



FRUHLINGS MENU

25.02.2023 - 05.06.2023

3-GANG MEN( 75,90 EURO
Suppe | Hauptgang | Dessert

4-GANG MENU 89,90 EURO
Vorspeise | Suppe | Hauptgang | Dessert

SOMMER MENU

06.06.2023 - 11.09.2023

3-GANG MEN( 75,90 EURO
Suppe | Hauptgang | Dessert

4-GANG MENU 89,90 EURO
Vorspeise | Suppe | Hauptgang | Dessert

MARINIERTER ZIEGENKASE aufpreis 3,00 € statt suppe
Frihlingslauch | Pinienkerne | Wildkrauter

*

ZUCKERERBSENSCHAUMSUPPE
Wasabi | Limette

*

MEDAILLONS VOM KALB
Cremepolenta | Chorizo | Wilder Brokkoli

*

GRIECHISCHER JOGHURT
Himbeere | Rhabarber | Butterkeks

CREM'G E BURRATA Aufpreis 3,00 € statt Suppe
Alte Tomatensorten | Basilikum | Knusperbrot

*

GESCHAUMTE SPARGELCREMESUPPE
Serrano-Kracherle | Schnittlauchol

*

MAISHAHNCHENBRUST
Kartoffel-Artischocken-Cubes | Kapern | Olive

*

VALRHONA & ERDBEERE
Buttermilch | Thai Basilikum | Macadamia



HERBST MENU

12.09.2023 - 20.11.2023

3-GANG MENU 75,90 EURO
Suppe | Hauptgang | Dessert

4-GANG MEN( 89,90 EURO
Vorspeise | Suppe | Hauptgang | Dessert

WINTER MENU

21.11.2023 — 25.02.2024

3-GANG MEN({ 79,90 EURO
Suppe | Hauptgang | Dessert

4-GANG MENU 99,90 EURO
Vorspeise | Suppe | Hauptgang | Dessert

KARAMELL'SIERTER ZlEGENKASE Aufpreis 2,00 € statt Suppe
Rote Beete | Haselnuss | Wildkrauter

*

CREMESUPPE VOM HOKKAIDO
Curry | Kerne &0l

*

SIMMENTALER KALBSRUCKEN
Petersilienpolenta | Herbstpilze | Griine Pfefferjus

*

DULCEY VALRHONA SCHOKOLADE
Zwetschge | Mascarpone | Tonkabohne

GEBE'ZTER SAlBLlNG Aufpreis 6,00 € statt Suppe
Junger Feldsalat | Roter Rettich

*

PASTINAKENSCHAUMSUPPE
Cro(itons | Petersilienol

*

HIRSCHRUCKEN
Sellerie | Feige | Haselnuss

*

MANJARIVALRHONA SCHOKOLADE
Maracuja | Matcha | Mandel
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WAS SIE SONST NOCH
WISSEN SOLLTEN

Buffet- und Mentkosten pro Person beziehen sich auf
eine von uns zusammengestellte Speisenauswahl. Die
Speisen sind selbstverstandlich kombinierbar. Gerne
erstellen wir hnen hierzu ein detailliertes Angebot,
abgestimmt auf lhre Bedurfnisse und Wunsche.

Unsere Preise beinhalten folgende Non-Food Kompo-
nenten: Glaser, Porzellan, Besteck, Servietten, Service-
und Kuchenequipment. Weitere Sonderleistungen wie
beispielsweise Hussen fur Stuhle, Tischdekoration
oder zusatzliches Mobiliar bieten wir Ihnen gerne auf
Anfrage an. Weitere Zusatzkosten entstehen fur Auf-
und Abbau. Dartber hinaus greifen unsere Personal-
stundensatze gegen Leistungsnachweis.

Das Mobiliar (Tische, Stuhle und Loungemobel) ist bis
zu 140 Gastenin den Mietkonditionen enthalten. Bei
hoheren Gastezahlen werden die benottigten Mobel
individuell zugemietet.




EXKLUSIV-
ANMIETUNGEN

MIETKONDITIONEN

ZUSATZLICHE KOSTEN

ZZGL. ZUM MINDESTVERZEHR

KAPAZITATEN

BITTE BEACHTEN

Das CUBE ist die spektakularste Location der Stadt. Fiir besondere
Events kann das Restaurant an wenigen Tagen im Jahr komplett
fur Sie alleine reserviert werden. Das garantiert héchstmogliche
Exklusivitat mitindividueller gastronomischer Leistung.

Zur gastronomischen Leistung kimmern wir uns ebenfalls
um eventuell bendtigte Tontechnik, Bihnenaufbauten oder
spezielle Lichteffekte und vieles mehr. Gerne sind wir dartiber
hinaus auch beim Booking von Music Acts behilflich.

TAGSUBER BIS 16:00 UHR

Raummiete 2.900,00€
Mindestverzehr von Speisen und Getranken 3.500,00€
AM ABEND AB 18:30 UHR

Raummiete 4.500,00€
Mindestverzehr von Speisen und Getranken 9.000,00€
Aufsicht Sicherheitsdienst, Stundensatz 26,00€

Ab 140 Personen wird zuséatzliches Mobiliar benotigt,

hierfur fallen Mietkosten an. Umbauarbeiten zur individuellen
Bestuhlung, sowie der Riickbau nach der Veranstaltung werden
nach Zeitaufwand abgerechnet.

MITARBEITER

Koch ab 24:00 Uhr, Stundensatz 3890€
Servicekraft ab 24:00 Uhr, Stundensatz 3490€
Serviceleiter ab 24:00 Uhr, Stundensatz 3890€
Buffetkraft zur Getrankeausgabe ab 24:00 Uhr,

Stundensatz 32,00€
Barkeeper ab 24:00 Uhr, Stundensatz 4290€

Preise fiir Exklusivanmietungen verstehen sich zzgl. der
gesetzlichen MwSt.

Kalt-Warmes Buffet bis zu 140 Personen
Gesetztes Ment bis zu 170 Personen
Stehempfang bis zu 250 Personen

Exklusivanmietungen sind ab 70 Personen méglich.




KONTAKT

CUBE RESTAURANT

KUNSTMUSEUM STUTTGART

OFFNUNGSZEITEN
TAGLICH

EIN HINWEIS

POSTADRESSE

Cube Restaurant und o.T. Bar
Kleiner Schlossplatz 1

70173 Stuttgart

TISCHRESERVIERUNGEN

Telefon Restaurant 0711 / 280 44 41
Telefon 0.T. Bar 0711 / 280 44 39
Telefax 0711/ 280 44 42

info@ cube-restaurant.de

EVENTBURO FUR VERANSTALTUNGSANFRAGEN
Telefon 0711 / 55340171
restaurants@rauschenberger-gastro.de

Astrid Eberlein

Verwaltung

Kleiner Schlossplatz 13

70173 Stuttgart

Telefon 0711/ 216196 16

astrid.eberlein @kunstmuseum-stuttgart.de

GUBE RESTAURANT

Mittagessen 11:45 - 14:00 Uhr
Kaffee & Kuchen 14:00 - 16:45 Uhr
Abendessen 18:00 - 23:00 Uhr

o.T. BAR LOUNGE
10:00 -22:00 Uhr
Freitag + Samstag: 10:00 - 23:00 Uhr

Reservierungen per E-Mail werden in der Regel innerhalb von
12 Stunden, langstens 24 Stunden beantwortet. Sollten Sie
innerhalb 24 Stunden keine Bestatigung erhalten, hat uns lhre
Nachricht nicht erreicht. In diesem Fall bitten wir Sie, direkt in
unserem Restaurant anzurufen.

Das Cube Restaurant gehért zur Rauschenberger Gastronomie-
gruppe. Mehr Informationen unter www.cube-restaurant.de.




Cube

RESTAURANT

Cube Restaurant und o.T. Bar
Kleiner Schlossplatz 1
70173 Stuttgart

Telefon: 0711/ 280 44 41

Fax: 0711/ 280 44 42

E-Mail: info@cube-restaurant.de
Internet: www.cube-restaurant-de

ANFAHRT

Das Cube Restaurant befindet sich in Stuttgarts Mitte, direkt
am SchloBplatz im Top Floor des Kunstmuseum Stuttgart.
Haltestellen der S- und U-Bahnen sowie Busse in unmittelbarer
Néhe. Parkmdglichkeiten finden Sie in der 6ffentlichen
Tiefgarage der BW Bank.

Cube ... a Restaurant imagined by Rauschenberger.




